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ENTRADAS

Ensalada de suprema de pollo a la
plancha con salsa cremosa de queso
grana padano

Ensalada de camarones a la plancha
con hojas de lechuga romana y
pesto genovese

® Carpaccio de res con salsa de

champifiones y porcini acompafado
con hojas verdes de temporada

® Tomate y queso mozzarella

a nuestra manera

SOPA'Y CREMA

Sopa de pescado, mejillones y
calamares con hinojo

Crema de vegetales con l&minas
de prosciutto

PASTA Y ARROZ

Noquis con salsa de tomate y compota
de cebolla, queso mozzarella y albahaca,
aceite de oliva extra virgen

Lasafa al horno de lefia con salsa
bolofiesa, bechamel ligera y queso

Risotto frutti di mare con mejillones,
calamares y pescado al vino blanco

Risotto con pollo rostizado y
champifiones salteados con ajo y pergjil
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PIZZAS

PARMA

Salsa de tomate, prosciutto, rdcula,
aceitunas negras, queso mozzarella
y albahaca

CALABRESA

Salsa de tomate, pepperoni,
pimientos rojos asados, champifiones
Yy queso mozzarella

MILANESA

Salsa cremosa de queso, Gorgonzola,
cebolla confitada y reduccién de
vinagre balsdmico

PESCADOR

Salsa de tomate, salmén ahumado,
alcaparras, aceitunas negras, queso
mozzarella y orégano

CAMPESINA

Salsa de tomate, tomate fresco,
verduras a la parrilla, aceitunas negras,
queso mozzarella y orégano

PASTA SIN GLUTEN DISPONIBLE

NUESTRA SAZON DE COCINA ITALIANA
UTILIZA SOLAMENTE ACEITE DE OLIVA
FEXTRA VIRGEN




PLATOS FUERTES
CARNES

Tagliata de filete de res con salsa
balsdmica y papas fritas

Milanesa de pollo con espagueti a la
compota de pimientos
Y queso parmesano

Cuadros de filete de cerdo a la pimienta
negra con polenta

PESCADO Y MARISCOS
Camarones a la plancha con salsa

scarparo de tocino, jamén, tomate y
crema de polenta a la mantequilla

» Atun a la plancha marinado con ajitos y

guindilla, arrostiti de pimientos

Filete de pescado y calamares fritos
marinados al limén y ajo, verduras a la
parilla, salsa gaietana entomatada

POSTRES

6 Crema de frutos rojos cocida
lentamente al horno, quemada
con azlicar mascabado

6 Panna cotta de chocolate negro y
blanco con naranja confitada en sirope

6 Tiramisu de pistacho y chocolate con
almendras caramelizadas

6 Profiteroles de helado de caramelo con
salsa de chocolate amargo

6 Sabayodn helado de café y biscocho de
Amaretto

El consumo de carnes, aves de corral, mariscos,
crustdceos o huevos crudos o poco cocidos
puede aumentar el riesgo de enfermedades
transmitidas por los alimentos, especialmente si
padece alguna afeccién médica.

® Son platillos saludables que ayudan a
manterner una dieta equilibrada

® Son platillos son libres de gluten

0 Este platillo contiene lacteos y/o huevos




MENU DE ORIGEN VEGETAL

ENTRADAS PLATOS FUERTES
6®e Tabla de antipasto (queso provolone, 6 Noquis con salsa de tomate y
champifiones marinados al pesto, compota de cebolla
pimientos rostizados y calabacin a la
parrilla con limén) 6 Risotto con esparragos, cebolla, tofu

frito y crema de chicharos

6®® Tomate y queso mozzarella
a nuestra manera

® Son platillos saludables que ayudan a
manterner una dieta equilibrada

SOPA Y CREMA

Y@ e Crema de vegetales con hierbas frescas

® Son platillos son libres de gluten

0 Este platillo contiene lacteos y/o huevos

W\ Opcién de origen vegetal
(Whole Food Plant-Based)
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